
日光市 ヴィーガン等多様な食文化・習慣対応セミナー
＆ 地産品を活用したメニュー開発に向けた調理体験ワークショップ

主催:一般社団法人日光市観光協会 ／ 問合せ TEL 0288-22-1525  メール keiei@nikko-kankou.org

定員(先着)場所時間期日

20名日光公民館9:30-12:009月29日(火)

20名藤原公民館9:30-12:009月30日(水)

右のQRコードを読み込んで、
または下記URLからお申込みいただけます。
https://forms.gle/bfj6bM35XwNuMRiU8

申込期限:9月21日(月)



特典1: 専門家によるメニュー開発支援

日光市の面的な受入整備に向けて、希望者にはフードダイバーシティ株式会社によるメニュー開発のための個別支援
を実施いたします（支援内容はセミナー当日にご案内します）。
皆さまのペースに合わせてサポートしますので、ご安心ください。

特典1: 専門メディアでの情報発信

メニュー開発等にお取組みいただいた施設様を、専門メディアで情報発信します。

ご質問等ございましたら、お気軽に下記までご連絡ください。

日光市ならではの食文化や食材を大切に、
あらゆる皆さまに楽しんで頂けるよう

取組みを推進して参りたいと考えています。
皆さまのご参加、お待ちしています。

10分間 本事業について 日光市観光協会より

60分間 セミナー 講師: フードダイバーシティ株式会社 共同創業者 横山 真也 様

70分間 調理体験・試食会 講師: フードダイバーシティ株式会社 営業部・マネージャー 菅谷 照之 様

2012年シンガポールで法人を設立後、2014年ハラールメディアジャパン株式会社
（現フードダイバーシティ株式会社）を共同創業。著書に「おいしいダイバーシティ-
美食ニッポンを開国せよ-」（ころから株式会社）。東洋大学国際学部非常勤講師。

飲食店・ホテル、商社等での多彩な経験を活かし、店舗等のフードダイバーシティ対応
を行う。観光庁事業はじめ全国の自治体事業では、責任者として伴走支援に従事。

皆さまの悩みや課題をクリアに!

すぐにでも取り入れられる食材で
簡単調理体験♪

多様な食文化を持つ外国人の方への対応にハードルや、要望が増えているけどどこまで対応すべきか等悩んでいませんか?
実は、使う食材・調味料を少し変えるなど、ちょっとした工夫で対応できることがたくさんあります。
訪日外国人の増加や健康志向の日本人等食習慣が多様化が進む現在、多様な食文化や習慣に対応し、情報発信等整備する
ことは大きなビジネスチャンスにも繋がります。

今回は、具体的な対応方法を知り・体感して頂けるよう、ヴィーガンなどの食に関する勉強会、そして一般的な食材を活用した調理
体験会を開催します。
「お客様の需要へ対応を強化したい方」「食の多様性に対して次のステップに進みたい」など、少しでも関心のある方は、是非ご参加
ください。もう1ステップ先に進みたい方等、皆さまの状況にあわせた内容で進行します!
また、ご参加特典として、メニュー開発等の個別支援や店舗紹介の支援もご用意しています。

主催:一般社団法人日光市観光協会 ／ 問合せ TEL 0288-22-1525  メール keiei@nikko-kankou.org


